Pulse

SEPTEMBER 2026

Pintxos & Tapas

DES 17H - AU BAR — FROM 5PM - DESDE LAS 17H

Pulse se partage.
Des tapas a composer au centre de la table, avec un apéro ou un vin de notre sélection. Choisissez-en
autant que vous voulez.

Pulse is made for sharing. Tapas to build in the middle of the table, with an aperitivo or a wine from our selection.
Pick as many as you like.

Gildas - la piéce - anchois du Cantabrique - olive Gordal - guindilla 4,5
Gilda - each - Cantabrian anchovy - Gordal olive - guindilla
Gilda - unidad - anchoa del Cantabrico - aceituna Gordal - guindilla

Trio apéro - amandes grillées & fumées - olives Kalamata AOP - huile d'olive & sel noir 7
fumé

Apéro trio - roasted & smoked almonds - Kalamata olives PDO - olive oil & smoked black salt
Trio de aperitivo - almendras tostadas y ahumadas - aceitunas Kalamata DOP - aceite de oliva y sal negra ahumada

Pimientos de Padron - a la plancha - fleur de sel - V 7
Padréon peppers - a la plancha - fleur de sel - V
Pimientos de Padron - a la plancha - flor de sal - V

Paquitas - trio de croquettes - jambon ibérico - gamba roja - champignons-truffe 8
Paquitas - croquette trio - Iberian ham - red prawn - mushroom-truffle
Paquitas - trio de croquetas - jamon ibérico - gamba roja - champinén-trufa

Moules en escabeche - huile aromatisée maison - poudre de citron noir 9
Mussels escabeche - house aromatic oil - black-lime powder
Mejillones en escabeche - aceite aromatizado de la casa - polvo de lima negra

Sardines fumées - 2 piéces - Herpac - huile d'olive 9
Smoked sardines - 2 pieces - Herpac - olive oil
Sardinas ahumadas - 2 piezas - Herpac - aceite de oliva

Sardines millésimées 2023 - eau de tomate - huile d'olive - fleur de sel 9
Vintage sardines 2023 - tomato water - olive oil - fleur de sel
Sardinas aniejas 2023 - agua de tomate - aceite de oliva - flor de sal

Sardines millésimées 2020 - millésime rare 9,5
Vintage sardines 2020 - rare vintage
Sardinas atiejas 2020 - anada rara

Cromeski boudin noir - 2 piéces - céleri-pommes - vinaigre balsamique blanc & verjus 9
Black-pudding cromeski - 2 pieces - celery-apple - white balsamic & verjus
Cromeski de morcilla - 2 piezas - apio-manzana - balsdmico blanco y verjus

Pintxo Matrimonio - 2 piéces - piperade - anchois marinés maison - anchois salés - gel 9,5

eau de tomate
Pintxo Matrimonio - 2 pieces - piperade - house-marinated anchovies - salted anchovies - tomato-water gel
Pintxo Matrimonio - 2 piezas - piperrada - anchoas marinadas de la casa - anchoas saladas - gel de agua de tomate

Manchego (vieux) - poivron piquillo - anchois du Cantabrique 10
Manchego (aged) - piquillo pepper - Cantabrian anchovies
Manchego (viejo) - pimiento piquillo - anchoas del Cantdbrico

Planche de charcuterie ibérique - jamé6n de Teruel - coppa - chorizo ibérico - sobrasada 18
Iberian charcuterie board - Teruel ham - coppa - Iberian chorizo - sobrasada
Tabla de embutidos ibéricos - jamon de Teruel - coppa - chorizo ibérico - sobrasada

NA = sans alcool / non-alcoholic / sin alcohol. - V = végétarien / vegetarian / vegetariano. - Allergenes - Allergens - Alérgenos : liste UE-14
sur demande / EU-14 on request / lista UE-14. - Prix TTC, service compris - taxes & service incl. - impuestos incl.

Snack



